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L
a réputation de la brasserie Goudale rayonne bien au­delà
de la région des Hauts­de­France. Ses bières, brassées à
Arques,  sont  parmi  les  plus  populaires  auprès  des

consommateurs.  Et,  depuis  2018,  les  restaurants  Goudale  ont
également  conquis  le  cœur des amateurs de gastronomie  lo­
cale.
C’est Patrice Conforti qui a lancé l’idée, en lien avec André Pec­
queur ­ le patron de la Brasserie Goudale. Le premier restaurant
s’est  ouvert  à  Orchies.  La  formule  a  connu  un  beau  succès
puisque Dunkerque est la dixième ville à accueillir un établisse­
ment de la franchise.

Un esprit pub marqué 
et une belle terrasse intérieure

Thibaut Blankaert, propriétaire depuis 2022 du Wood & Bro sur la
digue de Malo, comptait ouvrir un deuxième restaurant dans un
lieu plus propice à la mauvaise saison. « Je m’étais intéressé il y
a déjà un moment à la franchise lancée par André Pecqueur et
Patrice Conforti, explique le gérant. Mais il fallait trouver le bon
endroit ».
Un emplacement rêvé s’est libéré il y a quelques mois. « C ‘était
une  belle  opportunité  à  saisir,  poursuit  Thibaut  Blanckaert.  Au
cœur du Pole Marine, à proximité de la gare, du cinéma, des hô­
tels Et il y a beaucoup de projets qui vont sortir de terre d’ici peu
de temps à proximité : un bowling, une salle des fêtes, etc. »
Le restaurant Goudale de Dunkerque dispose d’une belle surace
­ 460 m2 ­ avec 168 places assises. Un soin particulier a été porté
à la décoration. Le bois est mis en valeur et il apporte une am­
biance chaleureuse et un véritable esprit de pub, conforté par

des jeux (fléchettes, baby foot) et des décorations murales ty­
piques.
S’y ajoute une belle terrasse intérieure : « On l’a pensée dans un
esprit  guinguette,  avec  une  décoration,  de  la  végétation,  pour
offrir quelque chose d’ultra­festif ».
Le nouveau restaurant Goudale complète avantageusement les
cartes  des  autres  restos  du  Pole  Marine.  « On  axe  vraiment
notre cuisine sur les spécialités régionales, avec des produits lo­
caux, insiste Thibaut Blanckaert. On utilise par exemple les fro­
mages Goudale dans nos recettes ». Et pour se différencier de
ses voisins, et perpétuer un peu l’ établissement qui l’a précédé,
le Pub Goudale a gardé dans son menu une large sélection de
pizzas.  Les  plats  s’accompagnent  évidemment  de  toutes  les
bières brassées chez Goudale.
L’ouverture du  restaurant a permis  la création d’une  trentaine
d’emplois. « L’effectif du pub va encore s’agrandir dans les mois
qui viennent », prévoit Thibaut Blanckaert.
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AU POLE MARINE, LE
RESTAURANT GOUDALE

FAIT LA PART BELLE 
AUX RECETTES

TRADITIONNELLES ET AUX
NOMBREUSES BIÈRES
BRASSÉES À ARQUES

AVEC LE RESTAURANT GOUDALE, L’ESPRIT PUB
SE MARIE À LA GASTRONOMIE RÉGIONALE 
Le Pole Marine de Dunkerque accueille depuis ce lundi 3 février une nouvelle offre gourmande : le restaurant Goudale marie l’esprit
d’un pub et une brasserie qui propose tous les plats qui font la renommée gastronomique des Hauts­de­France. Toutes les bières
bassées chez Goudale à Arques sont évidemment de la partie.

Le  restaurant  Goudale  de  Dunkerque  offre  168  places  assises  dans  ses  salles  et  sa  terrasse.

André  Pecqueur  et  Patrice  Conforti  ont  accompagné  le  lancement  de  ce  10ème

restaurant  Goudale.

Thibaut  Blanckaert  veut  faire  rayonner  la  gastronomie  régionale  dans  son  restaurant.

LES PLATS DE LA RÉGION À L’HONNEUR

Les  tables  du  restaurant  Goudale  de  Dunkerque  ont  a
cœur  d’offrir  le  meilleur  de  la  gastronomie  des  Hauts­
de­France. 
Sur  la carte, on trouve évidemment  les recettes phares
que sont la carbonnade flamande, les chicons au gratin,
les émincés de poulet au maroilles ou le welsh.
Côté poisson, les fish & chips côtoient les croquettes de
crevettes grises et différentes recettes de moules.

Pole Marine, 
19 rue des fusiliers Marins,

59140 Dunkerque
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Mail : contact@nlrestaurant.fr 
Site : www.pubgoudaledk.fr


